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Ubatuba abre inscricoes para Il Curso de Boas Praticas e Manipulacao de Pescado

# = Mals Noticlas = Ubatuba abre Inscrigdes para Il Curso de Boas Praticas € Manlpulagdo de Pescado

O curso sera ministrado por Erika Furlan Fabiane, pesquisadora da unidade de Santos (SP) do Instituto de Pesca,
e pelo Chefe de Secdo da Vigilancia Sanitaria de Ubatuba, Antenor Ricardo Benetti. Entre outros assuntos, o
curso abordara o uso correto do metabissulfito de sédio, conhecido como “pé” do camardo, para conservagao
desse crustaceo.
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MINISTERIO DA EDUCACAO

UNIVERSIDADE FEDERAL DO PARANA
PRO-REITORIA DE EXTENSAO E CULTURA

INSTRUCAO NORMATIVA N° 06/2019 — PROEC

Normatiza os prazos para submissdo de proposta de atividades
de extensdo, do relatério anual para Programa e Projeto, do
relatorio final para Programa, Projeto, Evento, Curso e
Prestagdo de Servigos no que se refere a Extenséo Universitaria
no dmbito da Universidade Federal do Parana.

A PRO-REITORIA DE EXTENSAO E CULTURA (PROEC) desta Universidade, no uso de

suas atribui¢des, considerando a deliberagdo do Comité Assessor de Extensdo (CAEX), do dia 06
de agosto de 2019 (ata 582), APROVA:

1. Prazos para submisséo de Propostas de atividades:

- O prazo para submissdo no Sistema de Gerenciamento de Extensdo de propostas de
Programa ou Projeto de Extenséo € de 90 dias de antecedéncia do inicio do Projeto e Programa;

- O prazo para submissdo no Sistema de Gerenciamento de Extensdo de propostas de Curso
de Extensdo ¢ de 30 dias de antecedéncia ao inicio do curso;

- O prazo para submissdo no Sistema de Gerenciamento de Extens3o de proposta de Evento
de Extensao € de 10 dias de antecedéncia ao Evento;

- O prazo para submissdo no Sistema de Gerenciamento de extensdo de proposta de
Prestac@o de Servigo Extensionista é de 30 dias;
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Setor de Ciéncias Agrarias

Q

OCurso Estruturado Curso  Formas de Estagio  Formativas  Formularios  Matriculas  Defesa TCC

|Bem vindos a Pagina da Coordenacio do Curso de Zootecnia|

- Calendario Académico 2019

- Resolucdo CEPE 37/97

- Regimento Geral da Universidade Federal do Parana
- Regimento do Setor de Ciéncias Agrarias

- Manual Estudantil

- Planejamento Estratégico do Curso de Zootecnia
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CONSULTA ABERTA AS ATIVIDADES DE EXTENSAO DA UFPR
Bem vindo ao SIGEU

Sistema Integrado de Gestdo da Extensdo Universitaria
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Atividades de extensio

Gerenciar certificados
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Todos os direitos reservados © CCE/DSI v4.6.2 - 2019 - 05-sto
Universidade Federal do Parana

Rua XV de Novembro, 1299 | CEP 80.060-000 | Centro | Curitiba | PR | Brasil | Fone: (41) 3360-5000
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TERMO DE CONSENTIMENTO LIVRE E ESCLARECIDO

Nos, Henriqgue Corréa da Silva e Tiago Mateus da Silva Leal - da Universidade Federal do Parana

(UFPR), convidamos o(a) senhor(a)

i 7—“‘%“\?
resposavel pelo estabeleciento JHHHHL ﬂ HHH LT
para participacao do projeto académico vinculado a disciplina de piscicultura do departamento de —— T ————
Zootecnia, do Setor de Ciéncias Agrarias, intitulado “Curso de Boas Praticas de Manipulacado e ' '
Higiene direcionado ao varejo de pescados”. U I P

UMIVERSIDADE FEDERAL DO FARARMA

1. Objetivo do projeto € avaliar e orientar sobre boas praticas de manipulagao de pescados para
funcionarios e empresarios de peixarias de Curitiba e demais interessados, visando a

construcao e aplicacao de um curso de boas praticas de manipulacao. UNIVERSIDADE FEDERAL DO PARANA

Projeto de extensao: Curso de Boas Praticas de Manipulacido e higiene
direcionado ao varejo de pescados.

Visita técnica n°

1. Informacoes Gerais
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Quantidade de Funcionarios

7 respostas

Realizam treinamento Prévio?

/ respostas

Treinamento Externo

Treinamento interno

2 (28,6%)

[
@
@3
@4
®>5
@6
@7
®s

6 (85,7%)
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Tempo de prateleira

7 respostas (\ &

® 24 horas BPMP

BOAS PRATICAS DE MANIPULACAO DE PESCADO
@® 72 horas

Qual o tipo de gelo utilizado? E potavel?

/ respostas

7 respostas

Nao Potavel [—0 (0%)

@ Terceirizada
@ Propria

Escama 7 (100%)

Em cubo

4 (57,1%)



I° curso de Boas
de Manipulacao
Pescado
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Programacao
8 ¢ o

15:30 - Abertura BPMP

16:00 - 1° Palestra " Boas Praticas na Manipulacao de Alimentos - para
peixarias” -Gisela Castilho

17:30 - Coffe-Break

18:00 - 2° Palestra "Procedimentos iniciais ligados a manutencao da
qualidade da mateéria prima e higiene na manipulacao” - Nathieli Cozer

19:30 - Mesa redonda



A ementa do curso

Resolucao Conjunta SS/SAA - 1, de 26-12-2001
Sao Paulo

Manuais de Boas praticas de manipulacao e

fabricacao

Demais referencias bibliograficas e os
levantamentos dos PCC das peixarias visitadas




A ementa do curso 4

O que sao Boas Praticas?

O que sao Doencas Transmitidas por Alimentos (DTA);

Quais sao as principais;

O que sao microorganismos;

Higiene de Producao (Orientacoes comportamentais dos manipuladores: a estética,
asseio pessoal; higienizacao das maos; habitos seguros durante a manipulacao dos
alimentos)

Como deve ser o local de preparo dos alimentos;

Cuidados com a agua

Procedimentos basicos de Boas Praticas;

Quem é e como deve ser o manipulador de alimentos.

Controle de saude do trabalhador, Controle de pragas;

Equipamentos de Protecao Individual (EPI), treinamentos.



A ementa do curso 4
BEME

Fluxograma do pescado

Exigéncias legislativas que envolvem atividades praticas do processo da cadeia
produtiva como um todo.

Tempo de prateleira;

Conservacao dos alimentos;

Procedimentos iniciais ligados a manutencao da qualidade da matéria-prima e higiene
na manipulacao do pescado

Etapas de Controle

Tratamento a Bordo Desembarque do produto;

Armazenamento;

Expedicao e Transporte;

Comercializacao do Pescado in natura em gelo;

Por que refrigerar? Como fazer? Quanto tempo dura o pescado refrigerado?



CURSO DE

As palestrantes
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Palestrante Confirmada: Gisela Castilho

Meédica Veterinaria pela Universidade Federal do Parana. TCC com
peixe juvenis do linguado.

Mestrado sobre os aspectos reprodutivos do Carangujo-uca.
Doutorado sobre ecologia da Ostra Crassostrea brasiliana.

Possui formacdo complementar sobre Bactérias Patogénicas de
Pescado e extensao sobre identificacao de parasitologia de ostras.
Ja orientou trabalhos académicos de sobre Avaliacao e controle da
qualidade do pescado em Comercio Varejista.

Ja orientou doutorado sobre a sobrevivéncia e qualidade sanitaria
de ostras e orientadora de especializacoes sobre boas praticas de
fabricacdo e condicoes higiénico-sanitarias em mercado municipal
do litoral paranaense.
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CURSO DE

As palestrantes
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sh&

SN
Palestrante Confirmada: Nathieli Cozer
Possui graduacao em Engenheira de Pesca (UNIOESTE) e Mestrado
em Recursos Pesqueiros e Engenharia de Pesca (UNIOESTE) e
Doutorado em Zootecnia (UFPR, 2018). Tem experiéncia na area de
aquicultura, com enfase na carcinicultura e tilapicultura. Atua na
area de monitoramento de espécies invasoras em usinas hidrelétri-
cas, principalmente do molfusco Limnoperna fortunei e na area de
bio monitoramento utilizando sequenciamento de DNA ambiental.
Atualmente, é pos-doutoranda do programa de Pos-Graduacao em
Zootecnia (UFPR)_ e contribui na conducao de projetos de pesquisa
no Grupo Integrado de Aquicultura e Estudos Ambientais - GIA,
ambos na Universidade Federal do Parana. TCC e mestrado com

Jjundia e doutorado com carcinicultura.

o ;
" Y I
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esultados




Quanto a organizacao do curso (
\x\'

17 respostas

@ Excelente
® Bom
@ Regular
® Ruim
@ péssimo Numa escalada de 0 a 10, quanto de conteudo novo foi assimilado?
17 respostas
D0 @9
1 @10
@2
Quanto ao conteudo abordado @3
o
17 respostas Y
@7
®:
@ Excelente
® Bom 12 ¥
@ Regular
® Rum

@ péssimo
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Areas freqiientemente esquecidas
durante a lavagem das m3os

Areas pouco esquecidas durante a
lavagem das maos

Areas ndo esquecidas durante a
lavagem das maos
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Henrique Corréa da Silva Tiago Mateus da Silva Leal
henriquecorread@gmail.com tiagomsleal@gmail.com



