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PREFACIO

As pessoas mudam, os gostos mudam, as hecessidades
mudam, o mercado muda. Lentamente o que foi ja ndo
é igual, por isso cada setor economico precisa mudar
seus produtos e servigos. Algum dia serd obrigatério

mudar, € sdbio dar um passo a frente e aproveitar
dessas necessidadesl!

(Simdén Arango)




APRESENTACAO

O Guia para aplicagdo da Norma GLOBALG.A.P. na
Piscicultura é uma cartilha desenvolvida pela
Universidade Federal do Paranad e pela Corporacidn
Universitaria Lasallista da Colombia, baseada nas
normas da Certificacdo Internacional GLOBALG.A.P.

para Aquicultura.

E uma cartilha diddtica, ilustrada e com linguagem
simples para uma facil compreensdo. Destinada a
produtores rurais, piscicultores (integrados,
cooperados ou independentes) ou a qualquer pessoa
(técnicos, profissionais, amadores, leigos) que
desejem obter informagoes sobre a certificacdo
GLOBALG.A.P. e os passos essenciais para

alcanca-la.



INTRODUCAO

Os consumidores em todos os lugares estdo a procura
de alimentos produzidos de forma responsavel,
cultivados em condigoes ambientalmente seguras. As
certificagcoes de modo geral, permitem que os
produtores e proprietdrios de marcas obtenham
credibilidade quanto a esta seguranga.

A certificacdo GLOBALG.A.P é um sistema
internacional de normas para boas praticas de
produgdo. Seu padrdo rigoroso incentiva a produgdo e
comercializagdo de alimentos seguros, garantindo a
inocuidade alimentar, o minimo de impacto ambiental
e praticas em conformidade com o bem-estar animal,
a salde e seguranga do trabalhador e as exigéncias
da legislagdo, protegendo recursos escassos e
abrangendo toda a cadeia de produgdo.



O que é GLOBALG.A.P. para piscicultura?

E um sistema padronizado que estabelece critérios para o
cumprimento da legislagdo, para segurancga e inocuidade alimentar, bem-
estar animal e dos trabalhadores, além do cuidado ambiental e ecoldgico.
As normas foram estabelecidas a partir de anos de pesquisas e consultas,

abrangendo ampla gama de setores.

A certificagdo GLOBALG.A.P fem como grande base de
referéncia as Diretrizes da FAO para a certificagdo em aquicultura.
Além da FAO, inclui informagdes e o trabalho de pessoas diretas do

setor produtivo (fornecedores, produtores , organizagoes de produtores,
comerciantes, proprietdrios de softwares), do setor de alimentos e dos
setores administrativos e técnicos (organismos de certificagdo, centros
de pesquisa, universidades, ONGs, grupos de trabalhos técnicos,
consultores, drea de sadde animal e institutos de meteorologia).
Todos os produtos certificados GLOBALG.A.P. passam
automaticamente pelo Estudo de Impacto Ambiental (EIA ), como parte
integrante do processo. Isto, em conformidade com os requisitos da
norma especifica, garante que exploragdes piscicolas possam mostrar
consideragoes especiais ao bem-estar animal e ao impacto de suas
praticas sobre o ambiente.



Tépicos GLOBALG.A.P

Parte 1
v' Histéria e gestdo da granja.
v' Registros e auto. avaliagdo,
inspegdo Interna.
v' Salde, seguranga e bem-estar.
dos trabalhadores.
v Terceirizagoes.
v Residuos e poluentes, reciclagem
e reutilizacdo.
v Ambiente e conservagado.
v" Reivindicagoes.

v' Processo de remogdo de produto.

v' Defesa dos alimentos.
v' Estdgio GLOBALG.A.P.
v" O uso da logomarca.
v' Rastreabilidade e segregagdo.

Parte 2
v’ Gestdo do centro.
v' Reprodugdo .
v" Produtos quimicos.
v' Salde e seguranga do trabalhador
v’ Bem-estar animal, gestdo e
produgdo.
v' Despesca.
v Amostragem e andlise.
v' Gestdo da alimentagdo para peixe.
v' Controle de pragas.
v’ Gestdo ambiental e da
biodiversidade.
v" Uso e descarte de dguas.
v' Pos-despesca. O balango de
produgdo e rastreabilidade.




HISTORIA E GESTAO DA GRANJA.

E importante saber como se tem
trabalhado.

Instalagoes
Edificacdo

Identificacdo das dreas e sistema
de registro (fichas)

MANEJO DE PRODUCAO

L

Conhecer os riscos e comprovar a
viabilidade da propriedade
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MANUTENCAO DE REGISTROS E

o

Os aspectos

importantes das
praticas da granja

devem ser

documentados e

(M

registrados.

o

AVALIACAO INTERNA

v’ Registros
atualizados

v Auto avaliagdo

v’ Medidas
corretivas




SAUDE, SEGURANCA E BEM-ESTAR DO TRABALHADOR

SAUDE E SEGURANCA

CAPACITACAO OU
FORMAGAO

HIGIENE

Avaliagdo, procedimentos e
capacitagao
(mdquinas em

po, barulho, altas ou baixas
temperaturas, residuos.. )

Comprovantes e
certificados

funcionamento, eletricidade,

Work Safe @
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Be Safe

Avaliagdo, instrucoes visuais,
capacitagdo e aplicagdo

(lavar as mdos, cobrir feridas,
proibir de fumar, beber e comer
em determinadas dreas, usar
roupas de proteg¢do adequadas.)




RISCOS E Local para ﬁ
PRIMEIROS emergéncias, Kits, T
SOCORROS Treinamento e 1

sinalizagdo
ROUPA E
EQUIPAMENTO Utilizacdo

DE PROTEGCAO e limpeza

INDIVIDUAL

BEM-ESTAR Residéncia e dreas em

-DO » i boas condigoes,
sugestoes de melhoria
TRARAIIAROR e pessoa responsdvel
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TERCEIRIZACOES
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GLOBALG.A.P.

Terceirizados com certificado
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Pessoal informado e capacitado
sobre os procedimentos de
seguranga e higiene.
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GESTAO DE RESIDUOS
E AGENTES
CONTAMINANTES,
RECICLAGEM E
REUTILIZACAO

\

Avaliagdo atual de
recursos

Praticas para
minimizar residuos e
contaminantes

IDENTIFICACAO DE
RESIDUOS E
CONTAMINANTES

N

|

PLANO DE ACAO PARA
RESIDUOS E
CONTAMINANTES

Reciclagem e
reutilizacdo

" Plano de gestdo e estratégias
para limpeza e destino final




Promover a harmonia

IMPACTO DA
GRANJA NO MEIO
AMBIENTE E NA
BIODIVERSIDADE
Plano de conservagado

entre a produgdo e o_meio

ambiente

ZONAS
IMPRODUTIVAS
Transformagdo e
dreas de preservagdo

EFICIENCIA
ENERGETICA
Controle do uso
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Boa gestdo das Registro e
reclamacoes leva a um

melhor sistema de RECLAM AgéE S monitoramento das

a reclamagoes
produgdo




PROCEDIMENTO DE RETIRADA DE
PRODUTOS DO MERCADO

o) o o O

Marketing:
Provas anuais
simuladas

Procedimento
documentado de
gestdo da saida
de um produto

Pessoas
responsaveis e
mecanismo para
divulgar aos
clientes

PROTECAO DOS
ALIMENTOS
Ameag¢as e insumo
seguros




ESTADO

v Produtos
devem
mostrar se
estdo ou hao
certificados

v' Codigo de

GLOBALG.A.P.

G certificacdo

2o

GLOBALG. AP

Q

USO DA
LOGOMARCA

Usar nome,
marca e nimero
oferecido por
GLOBALG.AP.

amx'

GLOBAI.G A.P.




RASTREABILIDADE E SEGREGACAO

Documentos das
transacoes
incluem codigo

Controle final,
documentar e
resumir
informagoes

geral

GLOBALG.A.P.

das

quantidades

Sistema que
assegure a
identificagdo
correta

Identificagdo
dos produtos
certificados e
nao
certificados




ESTRUTURA LEGAL

Cumprimento de suas
obrigagoes legais

DOCUMENTACAO

GESTAO DO CENTRO

Inocuidade alimentar

Bem-estar animal

Meio ambiente

Salde e
seguridade do
empregado

Auditoria interna

Sistema de registros que abranja
todos os processos fundamentais em
inocuidade alimentar




ORIGEM DOS
REPRODUTORES

Inspecdo,
quarentena,
fornecedores
certificados

MASSAGEM ABDOMINAL E

BEM-ESTAR ANIMAL (ANESTESIA)

REPRODUCAO

IDENTIFICACAO
DOS REPRODUTORES

* Uso de anestesia
» Ndo transgénicos
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ALIMENTOS NAS
SALAS DE
REPRODUCAO E
DESENVOLVIMENTO
(INCUBADORA)

&

Avaliar riscos de
alimentos vivos
Controle de rotina

(<)

TRANSFERENCIA DE
ALEVINOS
(REALIZAR EM
RECIPIENTES
LIMPOS)

D
(D
Controlar
densidade e
oxigenio
J
\_/




PRODUTOS ARMAZENAMENTO




AS EMBALAGENS
VAZIAS E
PRODUTOS _

QUIMICOs NAO

O TRANSPORTE
DE PRODUTOS
QUIMICOs

UTILIZADOS
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Documentos para
transporte

Ndo reutilizar,
devem ser recolhidas
pelo fornecedor

/

Seguranga
alimentar

/

Salde e riscos
ambientais

/




Banheiros

Agua potdvel

Esgoto

Area de descanso
e alimentagdo

SAUDE E
SEGURANCA

Pessoa responsadvel
instruida, normas de

higiene e da
GLOBALG.A.P.




BEM-ESTAR, SAUDE
ANIMAL

GESTAOE
PRODUCAO

Registro e
rastreabilidade
do ciclo de vida
dos peixes

RASTREABILIDADE




TRATAMENTO]

Proibido Nitrofuranos,
corantes Triarilmetano ,
estilbenos, cloranfenicol,
nitroimidazoles ou beta-
agonistas

N— / s
Tratamentos e
medicamentos aprovados

\/\
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Proibido hormonios e
antibidticos como
promotores de
crescimento

) TR =

Métodos de gestdo
e controle dos
medicamentos

-
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Limite de

residuos
L - —




Identificagdo
de
tratamentos

REGISTRO DE
TRATAMENTOS

VACINACAO

\

Pessoas treinadas

Vacinas aprovadas

Nel

Historico e
relatorio
geral

Equipamentos
apropriados




D?f) Inspecgdo e
P

<D remoc¢ao,
OQ_’( RV registro,
W plano para atender
grandes

mortalidades

Tamanho da
malha difere
para cada
tamanho de
TODOS jeze
TANQUES REDES = Ndo encostar o

tanque rede

NA LAMINA
RN no fundo

D'AGUA




Todos dentro/Todos fora| |LAGOAS || Area vegetativa
(all in/all out) )
Nao usar
esterco
como adubo

fertilizantes

\

Registros || Inspegado

\ Exclusoes

,,.J » n-j

Evitar Quarentena
contaminagdo P [
cruzada BIOSSEGURANCA

Recipientes

Equipamentos

\
Pessoas
/

Embarcacoes

\

| Desinfeccdo




° €5
~
0o
et
o

Registros
e licengas

Instalados de
ranmad
minimizar os

Sistema
automatizado

Sistema de
oXigénio
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Gelo de dgua
potadvel

Resfriamento
adequado

Ciclo de vida

Coordenadas

geogrdficas da

granja

Limpeza

Registros

Q

METODO
DE
EMBALAGEAﬁ




AMOSTRAGEM E

ANALISES




GESTAO DO
ALIMENTO

Ndo obter
componentes
Al |men’r proteicos e
cerlflcados lipidicos dos

Dieta prrs"

adequada a
<GI$TRO$ espea;/
ALIMENTOS
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Tipo de Origem e daD
I|men1-os alnmen‘ro de en‘rr'ega
ras’rr'eaveus Quantidade




SO fohe Ny Lista de adn‘uvos)
do alimento

vuTar super
Usd-los dentro llmen’ragao iy
da validade p
5 Identificagdo
Armazenagem
b= para
se;la.ara f a diferentes
aime i especues
medicados e ndo
medicados *fl'*%
mos’rragen EXP!RED
& i

ARMAZENAMENTO B
DE ALIMENTOS




GERENCIAMENTO
AMBIENTAL E
BIODIVERSIDADE

GESTAQO
AMBIENTAL

CONTROLE
DE PRAGAS

Registro de
riscos e
medidas

preventivas

Avaliacdo de

Impacto e
rscos

ambientais

Gerenciamento
de residuos

Informar
autoridades
sobre
salinizacgdo

Controle de
Impacto

Com base na
legislagdo




CONTROLE DE
PREDADORES

o

v' Redes contra
predadores

v’ Sistema de
monitoramento
das redes

v' Conformidade

v' Procedimentos
para evitar fugas

v Prevenir erosdo
hos diques

v Muros para
impedir a
inundagdo

com a legislagdo
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UTILIZACAO

E DESCARTE DE
AGUAS
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Permitir
a

cof
o\ rastreabilidade
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SEPARACAO E/OU DEMARCACAO DE PRODUTOS
CERTIFICADOS E NAO CERTIFICADOS

DOCUMENTACAQ E
IDENTIFICACAO



SEPARACAO

ROTULAGEM
SEGURA DO
PRODUTO

IDENTIFICACAO
DOS
PRODUTOS
CERTIFICADOS

GLOBALG.A.P.

s /2T MY &
Certificadolp o A \
\SLOBALG A.P.

[;__i |u|: IH
\ Vs

Uso da marca
GLOBALG.A.P.
dentro das
hormas

Comercializar
produtos
certificados

Documentos com
o codigo
GLOBALG.AP.



Manutencdo de
dados,
informagoes
legiveis e
adequadas

Registro de i

O vendas conversao
o)
BALANCO DE O
PRODUCAO o O
" s Pesagem de
Z ~ produtos
4 REGISTROS E | . bid
\ {// e F ® recebidos
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